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CAPACITAGCAO EM BOAS PRATICAS DE MANIPQLAGﬂO DE PRODUTOS CARNEOS: RELATO DE
EXPERIENCIA.
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[ Introducgéo

A feira livre de Ipueiras comercializa produtos in natura como carne bovina, suina, caprina, aviaria e pescado, focos comuns de doencas transmitidas por alimentos
que podem ser acentuadas pelo ambiente carente de medidas higiénico-sanitérias. A importancia da seguranca alimentar levou a necessidade da educagao em
saude. Objetiva-se com esse trabalho relatar a experiéncia da capacitagao em boas praticas para feirantes manipuladores de produtos carneos no municipio de
Ipueiras-CE.

Métodos .

A capacitacao foi realizada durante dois dias no auditério da prefeitura, com a participagao de vinte e cinco feirantes. A atividade contou com visita in loco, aplicagao
de questionario para andlise situacional e mensuragao do conhecimento prévio do publico. A apresentacao se deu de forma expositiva, dinamica e multidisciplinar
por meio de médicos veterinarios e nutricionistas abordando temas como: boas praticas de manipulagao, seguranca alimentar, controle e qualidade de alimentos e
uso de EPIs.

L Resultados / Discussédo

- O publico-alvo dessa atividade teve 100% de aproveitamento participativo e aplicagdo das medidas sanitarias nos boxes da feira. O questionario foi uma tecnologia
.‘J utilizada para mensurar as informagdes disseminadas entre os feirantes e guiar as palestras da capacitagao. O principal achado se deu no uso de luvas de latex para
manipulacao de alimentos, que apesar de benéfico, teve uso incorreto devido a falta de troca e higienizacao com sabao. A medida aplicada para maior seguranca e
aderéncia por parte dos capacitados foi a troca do uso de luvas por lavagem recorrente ao mudar de atividade, principalmente ao manipular cédulas, celulares e

areas distintas a bancada de carnes. j

A capacitagao mostrou-se um meio efetivo de transferéncia de informagao capaz de proporcionar mudancas de habitos e criar uma nova cultura de cuidados com a
saude desejavel aos manipuladores. Bl
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